PROJETO

ADOTE UMA MICRO
TORREFACAO

Promova as ORIGENS e beba cafe de
QUALIDADE.



JUNTANDO OS ELOS

Projeto de integragao da cadeia produtiva do café especial
com origem controlada




e Paula Dulgheroff; Mundo Cafe

e Georgia Franco; Lucca Cafés Especiais

Proponentes




Juliano Tarabal

Curadoria

Superintendente Federacao dos Cafeicultores
da Regiao do Cerrado Mineiro




e O café especial conecta, inspira e alimenta os profissionais da
area.

e Nao existe um pacote de café especial sem historia.

e Sem o produtor de especial eu nao tenho inspiracao para traduzir
a emoc¢ao de uma xicara de experiéncia.

e Sem meu trabalho o produtor ndo comunica sua jornada.

Contamos com vocé, Paula Dulgheroff




NoOs os micro-torrefadores, estimulados pelo crescimento econémico de 2019,
Investimos o capital de giro em estoques de cafeés, por acreditar que, finalmente,
o mercado esta reconhecendo o café como produto diferenciado.

Nao precisamos dizer o que esta paralisacao significa para o final da cadeia do café:
as cafeterias, as escolas de cafe e as micro-torrefagoes.

Nos do Lucca fomos responsaveis pelo surgimento de muitos pequenos
empreendimentos de cafés especiais - dentro e fora do Brasil - e
nos sentimos na obrigacao de pedir ajuda em nome de todos.

Uma corrente que trabalha unida - do produtor ao cliente final.

Georgia e Luiz Otavio,
em nome de todos os micro-torrefadores.



NOSEY

MISSAO

Desenvolver o mercado de consumo de cafés especiais de alta
qualidade.

Comunicar a qualidade e acao das Regioes produtoras de café
com origem controlada.

Elevar o nivel de competitividade de consumo de Café Especial
com valor agregado.

Gerar conhecimento e profissionalismo na finaliza¢ao da cadeia.

Fortalecer os elos entre os integrantes da cadeia.



OBJETIVO

primario

e Acao colaborativa de doagao, compra, venda e divulgagao de cafes
especiais com Origem Controlada.

Estamos surfando uma nova onda no café especial do Brasil e
precisamos continuar esse movimento .

A 42 0nda; Integracao total da cadeia, envolvimento do produtor
com consumo, interagao da cafeteria com a producao.

Café especial acessivel ao consumidor no maior pais produtor e
consumidor



e Potencializar a compra de microlotes de café especial para
segundo semestre, safra 2020.

O B_] ETlVO e Unido da cadeia na doagao mutua de café, trabalho e
desenvolvimento, fazendo girar a roda do cafe especial.

SecCuU nd ario e Divulgagao do trabalho do produtor e regidao dos cafés do projeto,
através das cafeterias e baristas.




e Serdo selecionadas Micro torrefa¢des do Brasil, alinhadas com
trabalho sustentavel de venda de cafés especiais.

® Serao selecionados produtores de algumas regides do Brasil,
alinhados com trabalho de atendimento a micro torrefagdes e que
tenham o trabalho alinhado com desenvolvimento da Origem
Controlada.

e Os produtores, micro torrefacdes e cafeterias serao conectados
para um trabalho de doagao mutua. Que € o café cru, doado pelos
produtores, gerando produto, atraves do trabalho de torra das
micro torrefacdes, gerando comunicagao e educagao do
consumidor atraves do servigo da cafeteria.




O produtor, doa café cru.
A micro torrefagao, torra e doa cafe torrado
A cafeteria serve o café e sera a vitrine para o produtor e a regido.

As Regides produtoras com origem controlada estarao em foco nas
prateleiras.

A renda gerada para micro torrefacao sera utilizada para compra de
cafés especiais da safra 2020 junto aos produtores do projeto.
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e Cada regiao tera uma pessoa encabecando o movimento, um
articulador. Que ira mobilizar os produtores daquela regiao. E
entregar um laudo com, produtor, qualidade e historia do lote.

e O produtor se compromete a entregar café de 85 pontos acima, da
safra 2020, assim que estiver com o café pronto.

e Sera feito sorteio de produtor por micro torrefagao.

Diretrizes e A torrefacdo escolhe a cafeteria parceira.

e A partir do sorteio as combinacdes de entrega sera direta,
produtor com micro torrefacao. O vinculo estara criado.

e As despesas de impostos e frete sera combinado entre os dois.

e Os cafés devem ser apresentados com selo de origem e nome do
produtor. comunicando a Regiao.




Diretrizes

e As micro-torrefacdes serdao credenciadas sequndo critérios técnicos

e A micro torrefacao ira comercializar o quilo do café doado por um valor
pre-estabelecido pelo programa.

e O faturamento liquido correspondente deve ser destinado a compra de
outras sacas de café cru da safra 2020.

e A micro torrefacao se compromete a comprar pelo menos uma saca de cafe
do produtor que o adotou. A mesma pode ser enviada junto a doagao caso
seja de acordo com a micro torrefagao.

e A micro torrefacao devera comunicar na embalagem, o produtor, a Regiao de
origem do café e o projeto.

e Junto a cafeteria se encarrega de desenvolver conhecimento e a historia do
produto a ser comercializado.

e A micro- torrefacao ira bonificar uma cafeteria parceira com pelo menos 5 kg
de café torrado. Trazendo renda para cafeteria, que ira servir o café do
projeto.

e As quantidades de doagao, compra e servico podem ser estabelecidas entre
os parceiros, de acordo com a realidade de cada um

e O marketing institucional do projeto sera apoiado pelas regides envolvidas.



Colocagoes

e Esse projeto esta sendo apresentado por duas micro torrefagoes
que tem um Unico objetivo de integrar, conectar e girar a roda do
mercado.

e Os articuladores de cada regiao facilitardo o acesso entre os elos.

e E de inteira responsabilidade do produtor e micro-torrefador a
combinagao, logistica, compra e venda do cafeé.

e Queremos envolvidos nesse projeto profissionais alinhados com
esse objetivo.



Café Sacas Sacas

nota doadas Compradas

85 2 1
86 1 1
87+ 1

Adotar 1 cafeteria vitrine

Doar 5 Kg de café para cafeteria servir

Obrigacao da

Consignar Kg de café para cafeteria vender conforme prego/pontuagdo ganhando

M | C ro percentual

~ Comprar café do produtor que o adotou e de outros envolvidos no projeto de outras
torrefacao rgites.

Nota Preco verde Preco atacado(1kg) Preco varejo(2509)

85 1000,00 100,00/kg 35,00/ 2509
86 1200,00 120,00/kg 38,00/250¢g
87 1300,00 130,00/kg 39,00/250g

88 1500,00 150,00/kg 42,00/250g
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Aroma floral e citrico, raspas de limao siciliano.

qo Sabor de limao siciliano, com dogura de melado de cana.
PONTOS Acidez citrica vibrante e corpo aveludado.
Municipio Espera Feliz - MG & 'q"’/r%
°
Produtor Afonso Lacerda .
Processo Cereja Descascado § ?‘i
~ ° R
A r e S e n t a a O Variedade Catuai Vermelho o
s
Altitude 1.200m R T—

Coffee Of The Year 2018 SIC - Semana Internacional do Café.
0 lote Florada de Marco ganhou esse nome pois € fruto de um fenémeno muito

do produtor

peculiar que ocorre na Serra do Caparad, na divisa dos estados de Minas Gerais e Espirito
Santo. Normalmente, os pés de café florescem em setembro e seus frutos amadurecem

em julho, mas algumas arvores dao uma segunda florada em marco e isso faz com que os
frutos amadurecam tardiamente em Setembro. Esses poucos graos sdo a melhor parte de

Faﬁ@nda FOY@U“V\& dO Q\O toda a produgdo da Fazenda Forquilha do Rio. Todos os anos Afonso e Altilina Lacerda o

reparam com muito cuidado e compartilham esse lote com o Lucca. A fazenda ganhou
Serv. do Copara 1 ¢ P g

e pela segunda vez o concurso Coffee Of The Year.




Apresentacao

do produtor

COFEEE

friend. )

BIFES, PLE”

NOUMZO - Fazenda Londrina
Cexyodo Mingiro

e

cafés especiais

Aroma floral, mel, chocolade e caramelo.
Sabor de flor de laranjeira, citrico e caramelo.

)
ol

PONTOS Acidez média alta e corpo alto.
Municipio Coromandel - MG o eq"%,,
©
Produtor Jorge Fernando Naimeg "
= °
Processo Natural 3 3
3 N
Variedade Paraiso .
s
Altitude 1.150m RS

A histéria da familia Naimeg com o café iniciou em 1965 quando Gerson Naimeg
e sua esposa comegaram a plantar café na regido do Norte do Parana. Apés 20 anos,
depois de ter as lavouras atingidas por trés grandes geadas, foi preciso buscar novas
fronteiras para continuar a atividade dos sonhos. Foi entdo que Gerson decidiu migrar
para a regido do Pantano, no Cerrado Mineiro. Hoje, através do trabalho de seus 6 filhos
muito dedicados, continuam construindo sua historia que ja dura mais de 50 anos.




Sugestoes

que a micro torrefacao e a cafeteria possa visitar o produtor.
que as micro torrefacao possa fazer kits com cafes de todas regides.

que os produtores possam mandar amostras para todas as micro
torrefacdes.

que as regides deem assisténcia com todas as informacoes.
que todas as formas de divulgacao sejam bem utilizadas.

que as cafeterias facam um trabalho forte de educacao do
consumidor.



